
PREFEITURA MUNICIPAL DE SANTO ÂNGELO 

SECRETARIA MUNICIPAL DE EDUCAÇÃO 

CHAMADA PÚBLICA – ALIMENTAÇÃO ESCOLAR 

QUANTIDADE ESTIMADA PARA O SEGUNDO SEMESTRE DO ANO DE 2016 

 

Nº 

ITEM 
QUANTIDADE 

UNIDADE 

MEDIDA 

 

DESCRIÇÃO E CRITÉRIOS DE AVALIAÇÃO 

01 770 Kg Aipim- Mandioca descascada de colheita recente e 

congelada. 

Embalagem: saco plástico transparente, atóxico não 

violado e resistente à manipulação e ao transporte. 

Informações nutricionais de acordo com a ANVISA 

Peso líquido: 1 kg 

02 4.100 Unid Alface. Variedades: crespa, lisa, ou roxa. Deverá ser 

entregue: fresca de tamanho grande, não estar 

danificada por qualquer lesão de origem física ou 

mecânica que afete a sua aparência e sabor; 

apresentar grau de evolução completo de tamanho; 

estar livre de folhas sujas de terra; estar isenta de 

umidade externa anormal; estar livre de resíduos de 

fertilizantes. Embalagem: própria, transparente, 

atóxica com abertura superior e inferior para 

proteção.  

Nota fiscal deverá ser em unidade.  

03 360 Kg Batata doce de variedade amarela ou rosada. 

Produto já selecionado para consumo. Devem ser de 

colheita recente, suficientemente desenvolvida, com 

tamanho, aroma, sabor e cor próprios da espécie. Não 

devem estar danificadas por qualquer lesão de origem 

física ou mecânica que afete sua aparência. Livre de 

mofos e sujidades terrosas.  



Embalagem: Devem ser acondicionadas em 

caixasplásticas limpas. Peso Líquido: kg    

04 290 Kg Bergamota tipo Montenegrina. Deve ser de colheita 

recente, ser suficientemente desenvolvidas, com 

tamanho médio, não estar danificada por qualquer 

lesão de origem física ou mecânica que afete sua 

aparência, estar livre de enfermidades, não estar 

murcha, produto já selecionado para consumo. 

Embalagem: Devem ser acondicionadas em 

caixasplásticas limpas.  Peso Líquido: kg 

05 1920 Kg Beterraba. Deve ser de colheita recente, ser 

suficientemente desenvolvidas, com tamanho médio, 

não estar danificada por qualquer lesão de origem 

física ou mecânica que afete sua aparência, estar livre 

de enfermidades, sem brotos não estar murcha, 

produto já selecionado para consumo. 

Embalagem: Devem ser acondicionadas em 

caixasplásticas limpas. Peso Líquido: kg  

06 620 Kg  Bolacha caseira. Deverão ser fabricadas a partir de 

matérias primas sãs e limpas, isenta de matéria 

terrosa, parasitos, deverão estar em perfeito estado 

de conservação. 

Sem adição de corantes artificiais. Dimensões: 5cm 

por 7,5cm. Formato: Palito 

Registro de inspeção. 

Sabores sortidos: mel, natal, milho, polvilho, 

maisena. 

Embalagem: saco plástico atóxico, transparente, 

resistente, com solda reforçada e íntegra.  

Peso Líquido: 1 kg 

07 1936 Kg Cenoura. Deve ser de colheita recente, ser 

suficientemente desenvolvidas, com tamanho médio, 

não estar danificada por qualquer lesão de origem 

física ou mecânica que afete sua aparência, estar livre 

de enfermidades, sem brotos não estar murcha, 

produto já selecionado para consumo. 

Embalagem: acondicionadas em caixasplásticas 



limpas.   Peso Líquido: kg 

08 700 Kg Cuca tradicional recheada. Deverão ser fabricadas a 

partir de matérias primas sãs e limpas, isenta de 

matéria terrosa, parasitos, deverão estar em perfeito 

estado de conservação. São rejeitadas o mal cozidas, 

queimados de características anormais. Características 

físicas, químicas e microbiológicas de acordo com a 

legislação vigente. Composição: farinha de trigo, 

açúcar, ovos, manteiga, margarina vegetal, farinha de 

milho, sal, fermento biológico.Dimensões: 18,5cm por 

25cm.Formato:retangular. 

Recheios: Requeijão, chocolate, doce de leite e coco. 

Registro de inspeção. 

Embalagem: saco plástico atóxico, transparente, 

resistente, com solda reforçada e íntegra. Peso 

Líquido: 500g 

09 154 Kg Doce de leite. Com aspecto próprio, coloração 

amarelada ou amarelo pardacento, cheiro próprio e 

sabor doce deverão ser fabricados com matérias 

primas são e limpos em perfeito estado de 

conservação. No preparo do produto o leite deve 

entrar na proporção mínima de três partes de leite 

para uma de açúcar. É permitido conter na 

composição leite, açúcar, glicose e bicarbonato de 

sódio e aromatizantes de acordo com a legislação 

vigente, sem glútem é tolerado e emprego de amido 

de no máximo 2%. Deverá apresentar validade mínima 

de 6 (seis) meses a partir da data da entrega na 

secretaria de educação. Deverá estar de acordo com a 

vigilância sanitária. 

Embalagem: pote plástico resistente e transparente, 

lacrado e com tampa plástica. Peso Líquido: 1 kg 

10 2900 Kg Laranja suco. Deve ser entregue selecionada para 

consumo, firme, sem machucaduras e/ou amassadas. 

Deve estar fresca, ter atingido o máximo de tamanho, 

aroma, cor e sabor próprio da espécie e da variedade. 

Embalagem: acondicionadas em caixas plásticas 

limpas.Peso líquido: kg 

1 2.700 Kg Leite em pó integral. Deve ser sem açúcar, contendo 



no mínimo por 26g: 6,8 g de proteína, 10g de 

carboidratos e 6,8g de gordura.  

Embalagem:aluminizada,resistente ao transporte e 

manipulação, com registro no Ministério da 

Agricultura. 

Validade:mínima de 80% do prazo a vencer a contar 

da data de fabricação. Deverão atender as 

especificações da portaria nº 1317/GM de 15/08/97, 

do Ministério da Saúde.Peso Líquido:1kg. 

11 380 Kg Milho Verde. Em espiga, os grãos devem estar em 

grau médio de maturação, próprio para consumo, não 

devem estar firmes, protegidos por uma camada de 

casca. 

Embalagem: acondicionados em caixas plásticas 

limpas.Peso Líquido: kg. 

12 500 Dúzia Ovos de galinha vermelho. Tipo grande. Peso unitário 

mínimo de 50g e máximo de 55g, tamanho uniforme e 

cor vermelha, não deverá apresentar manchas ou 

sujidades. Deve apresentar casaca lisa, íntegra, pouco 

porosa e resistente. 

Embalagem: caixa ou cartela de papelão própria para 

o armazenamento composta com 2,5 dúzias. Deve ser 

limpa, em perfeito estado. Com registro de inspeção 

de acordo com legislação sanitária vigente. Peso 

líquido: dúzia 

13 1.890 Kg Pão tipo caseiro sovado fatiado. Deve ser fabricado 

com matérias primas de qualidade, bem assado (não 

deve ser queimado nem mal cozido). Cheiro próprio, 

sabor próprio. Deve ser composto por farinha de trigo, 

açúcar, sal, fermento biológico, ovos, óleo de 

soja.Formato: retangular. Tamanho: 17cm por 25cm 

Embalagem: individual, lacrada identificada, limpa, 

saco plástico transparente, atóxico e não violado, 

resistente à manipulação e transporte.De acordo com 

legislação sanitária vigente. Peso líquido: 700g 



14 2327 Kg  Pão de cachorro quente. Sovado, fabricado com 

matérias primas de qualidade, bem assado (não deve 

ser queimado nem mal cozido). Cheiro próprio, sabor 

próprio, o miolo deve ser de cor branca. Composto 

por farinha de trigo especial, leite, ovos, sal, fermento 

biológico, gordura vegetal não hidrogenada. 

Dimensões: 6,5cm por 12cm. Peso por unidade: 65g 

Embalagem:pacotescontendo 10 e 20 unidades, 

lacrada identificada, limpa, saco plástico transparente, 

atóxico e não violado, resistente à manipulação e 

transporte. Com data de fabricação e registro de 

inspeção de acordo com legislação sanitária vigente. 

Peso líquido: kg 

15 1.752 Kg Pão fatiado para sanduiche.  Deve ser fabricado com 

matérias primas de qualidade, bem assado (não deve 

ser queimado nem mal cozido). Cheiro próprio, sabor 

próprio, o miolo deve ser de cor branca. Deve ser 

composto por farinha de trigo especial, açúcar, sal, 

fermento biológico, gordura animal (banha). 

Embalagem: individual, lacrada identificada, limpa, 

saco plástico transparente, atóxico e não violado, 

resistente à manipulação e transporte. De acordo com 

legislação sanitária vigente. 

Formato: retangular. Dimensões: 9,5cm por 33cm. 

Peso Líquido: 600g 

16 518 Kg Queijo tipo colonial. Fatiado, separado com plástico  

atóxico, produzido de matéria prima inspecionada. 

Embalagem:saco plástico atóxico, transparente, 

resistente, com solda reforçada e íntegra, sob 

inspeção veterinária, identificada e registrada na 

Secretaria da Agricultura, podendo ser Inspeção 

Municipal, Estadual ou Federal. O transporte deverá 

ser em carroceria fechada e isotérmica.Peso Líquido: 

1 kg 

17 2720 Kg Repolho verde. Selecionado para consumo, deve ser 

fresco, ter atingido grau, máximo de tamanho, tal que 

lhe permita suportar a manipulação, o transporte e a 

conservação em condições adequadas para o 

consumo mediato e imediato. Livre de folhas externas, 



sujidades, insetos, enfermidades e machucados. 

Embalagem: acondicionados em caixas plásticas 

limpas. Peso Líquido: kg 

18 126 Kg Salame tipo colonial. Composto com matéria 

prima de carne suína, sal, conservante INS 250 e 

INS 251, antioxidante INS 316 INS 330, sem 

adição de corantes. Sem Glúten. Sob inspeção 

veterinária, identificada e registrada na Secretaria 

da Agricultura,podendo ser Inspeção Municipal, 

Estadual ou Federal. 

Embalagem: acondicionadas em caixas plásticas 

limpas e higienizadas. 

Peso Líquido: kg 

19 950 Unidade Suco de uva. Suco concentrado de uva tinto natural, 

sem adição de açúcar, água e conservantes. 

Embalagem:vidro, resistente, escuro, lacrado, 

acondicionados em caixas de papelão própria. De 

acordo com legislação sanitária vigente. 

 Peso líquido: 2 litros 

20 2.700 Kg Leite em pó integral. Deve ser sem açúcar, contendo 

no mínimo por 26g: 6,8 g de proteína, 10g de 

carboidratos e 6,8g de gordura.  

Embalagem:aluminizada,resistente ao transporte e 

manipulação, com registro no Ministério da 

Agricultura. 

Validade:mínima de 80% do prazo a vencer a contar 

da data de fabricação. Deverão atender as 

especificações da portaria nº 1317/GM de 15/08/97, 

do Ministério da Saúde.Peso Líquido:1kg. 

Santo Ângelo,01 de Junhode 2016. 

 
_______________________ 
Eliane M. Tiecher de Borba  

                                                                Nutricionista -RT 

                                                                                                           CRN-2 5873 


